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> Y La impresion 3D de alimentos emerge como una tecnologia disruptiva en la ingenieria y
S ciencia de los alimentos, al permitir el desarrollo de productos personalizados, soste
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nibles y con estructuras adaptadas. En este contexto, las algas chilenas como el
cochayuyo (Durvillaea antarctica) y el luche (Porphyra spp.) destacan por su
aporte en polisacaridos, fibra y minerales, potenciando matrices vegetales.

Su Incorporacion agrega valor nutricional y fortalece a comunidades de

mujeres recolectoras, generando impacto social. Este trabajo desarrolla

analogos de carne vegetal (PBM) como alternativa sostenible frente

e a la ganaderia convencional, actividad altamente vinculada a la de__
gradacion ambiental y resistencia a antibioticos (Liu et al., 2025).
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Desarrollar analogos de carne impresos en 3D a base de
macroalgas marinas chilenas, optimizando parametros
de impresion, textura y valor nutricional.
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Fidelidad impresion (%)

Diseno Box-Behnken:
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Temperatura (°C) Fidelidad
idelida y

Deformacion
Estructural (2h).
Medicidn digital

» Tiempo (min)
» Concentracion de
solidos (%)

(Lombardi et al.,
2024).
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Espectrometro de
Infrarrojos por

Medidas , 20,771 | 20,789 Transformada de

Desv 0,432 | 0,431 | 0,418 Fourier (FT-IR),.
% deformacion LS 3,85 3,95
Tabla 1: Medidas y % de deformacion

Impresora 3D
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_g;g pasta impresion 3D Grafico 2: Analisis térmico por DSC de harina de ST wb TR Ul 65l e G Mm
- 10 cochayuyo utilizada en la elaboraciéon de los

respecto al modelo CAD (20x20x20mm) DSC (Perkin Elmer TAXT Plus C con
del tratamiento optimizado. 6000) una sonda
Categoria Promedio desv Reometro Haake cilindrica TA-30.
Retencion de agua Fracturabilidad (N) 0,0 0,0 RheoStress 1. (Lemus- (Lemus-
Adhesividad (g*s) 12,7 4,7 Mondaca, 2024)
+ ’ ° .
Cochavuvo TRt ReE LE M Guminosidad (g) 114,5 17,7 Mondaca, 2024)
-40,00 -30,00 -20,00 -10,00 0,00 10,00 20,00 30,00 40,00 50,00 y y gde muestra
mALs/Lo(%) MAL/Lo (%) mAA/AO (%) Masticabilidad (g) 74,5 9,8
Dureza (g) 97,0 11,5
Grafico 1: Medidas de precision para la evaluacion de la calidad Tabla 2: Retencion de agua Resiliencia (%) 4,2 0,7
de impresos de pastas, realizadas por diseiio experimental Box- de Harina de cochayuyo Elasticidad (%) 65,0 2,1
. . . . . . Cohesion (% 117,6 4,4
Behnken en Thermomix para optimizar el pretratamiento. (Durvillaea incurvata) lon (%)
Tabla 3: Perfil textural del impreso :
3D, determinado mediante ensayo g
Superc s Respeda Etac Optimizar Deseabilidad . s E £ 1000
e s " Valor éptimo= 0997279 de doble compresion (TPA). = .
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107 — o Factor Bajo |4lto |Optimo
g 0T — i Concentrasion solidos  |100 (300 |21,1755 o frecueney (e
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g o | g, o Tiempo 40 120 |72951 1 Grafico 4: A) Apparent viscosity n (Pa's) en
0,27 = i 09 g . )
0 W 15 5 o™ vempea 10 Respuesia | Gpiimo funcion de Angular frecuency (Hz); B) Shear
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cochayuyo (Durvillaea incurvata)
impresos 3D.
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